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TERMO DE GARANTIA

Este produto é garantido pela Progas e Braesi na forma aqui estabelecida:

1 - PRAZO E COMPROVAGAO DE GARANTIA:
1.1 -0 (s) produto (s) fabricado (s) pela Progas e Braesi ¢ (sdo) garantido (s) pelo prazo de 180 (cento e oitenta) dias a partir da emissio da
Nota Fiscal da revenda, sendo 90 dias de garantia legal e 90 dias de garantia especial concedida pela Progas e Braesi.
1.2 - Os seguintes componentes: rolamentos, rodizios, retentores, correias, vidros, motores elétricos, ldmpadas, fusiveis, chaves-
contadoras, resisténcias, termostatos, relés, borrachas de vedagdo e outros componentes ndo sdo produzidos pelas empresas Progas e
Braesi e estdo excluidos totalmente da garantia.
1.3 - Para comprovacao da garantia, o cliente devera apresentar este Termo de Garantia devidamente preenchido e a Nota Fiscal do
produto.

2- CONDIGCOES DESTA GARANTIA:
2.1 - Esta garantia s¢ é valida mediante a apresentacdo da Nota Fiscal.
2.2 - A Progas e a Braesi asseguram ao proprietario deste produto, garantia contra qualquer defeito de pecas de nossa fabricagao desde
que seja constatado, através de laudo de nosso Departamento Técnico, falha em condigdes normais de uso.

3- NAO ESTARA COBERTO PELA GARANTIA QUANDO:
3.1 - Esgotar-se o prazo de validade descrita no item 1.1 e tratar-se dos componentes citados no item 1.2.
3.2 - 0 produto for utilizado em desacordo com as especificagdes constantes no Manual de Instrugées.
3.3 - 0 produto for consertado, ajustado ou alterado/modificado por pessoas ndo autorizadas pela Progas e Braesi.
3.4 - O produto apresentar defeito causado pelo cliente ou terceiros, por acidentes, transporte inadequado, em decorréncia de mau uso,
conservagdo (limpeza), montagens e instalagdes inadequadas de gas.
3.5 - Ocorrer desgaste natural em decorréncia do uso, como em rolamentos, retentores, correias, motores elétricos, engrenagens e outros.
3.6 - As normas de seguranca nao forem observadas.
3.7 - Ocorrer prolongado tempo sem uso ou de armazenagem (acima de 6 (seis) meses).
3.8 - A armazenagem e/ou infraestrutura forem inadequadas.
3.9 - Quando as instalagdes elétricas do local de instalagdo do produto nao estiverem em condigées adequadas, com tomadas, rede e
tensao elétrica apropriadas para a instalagao.
3.10 - Nao sera considerado defeituoso o produto adquirido pelo fato de um novo modelo ter sido colocado no mercado.
3.11 - A empresa nao se responsabiliza por montagens e instalagdes externas dos produtos, bem como instalagoes de agua, gas GLP ou
elétricas, sendo estes de total responsabilidade do adquirente do produto.
3.12 - A garantia especial ndo cobre deslocamentos fora do municipio sede da rede de Assisténcia Técnica. Para atendimentos fora desta
area, serao acrescidos os custos de deslocamento apés aprovagao do consumidor.

4- CONDIGOES GERAIS DE GARANTIA:
4.1 - A Progas e a Braesi ndo assumem quaisquer consequéncias oriundas da nao observancia das normas de seguranga, ndo apenas
as descritas neste Termo de Garantia, mas também todas as demais previstas em normas especificas da atividade em que o produto se
encontra. Isto porque, diante da diversidade de situagdes de uso e operagdo do produto, a Progds e a Braesi ndo tém como prever todas
as situagodes de risco envolvidas.
4.2 - A execugdo de um servico ou troca de componente em garantia ndo causa prorrogagao do prazo de garantia.
4.3 - A Progas e a Braesi ndo autorizam nenhuma pessoa ou empresa a assumir por sua conta qualquer outra responsabilidade quanto a
garantia deste produto.

5- FORMAS DE ATENDIMENTO EM GARANTIA:
5.1 - Quando o cliente envia o produto em garantia a Progds e Braesi: neste caso sdo de responsabilidade do cliente as despesas de
transporte e seguro do material defeituoso, desde o local da instalacdo até a fabrica e o seu respectivo retorno. Somente os servicos
realizados e/ou substituicao de componentes sdo de 6nus da Progas e Braesi.
5.2 - Quando o cliente solicita os servigos de garantia a ser realizado no local de instalagdo do produto: neste caso sdo de responsabilidade
da Progas e Braesi as despesas de deslocamento e estadia do (s) técnico (s) e os servicos realizados e/ou substituicao de componentes.
5.3 - Dependendo da anomalia ocorrida no produto, a Progas e a Braesi reservam-se o direito de realizar analise (verificacao) e gerar Laudo
Técnico de Avaliagdo. O resultado deste laudo validara ou ndo os itens acima expostos.
5.4 - A garantia oferecida pela Progas e Braesi limita-se a reparacdo ou substituicdo do equipamento defeituoso, respeitadas as ressalvas
dos itens anteriores, nao cabendo quaisquer outros tipos de indenizagdes ou coberturas, tais como, lucros cessantes, danos emergentes,
danos morais, prejuizos originarios da paralisacdo do equipamento, danos causados a bens materiais ou pessoais (e/ou a terceiros) por
acidentes decorrentes do uso do equipamento.
5.5 - A Progas e a Braesi reservam-se o direito de, sem aviso prévio, efetuar modificagdes em seus produtos sem que isto importe em
qualquer obrigacdo de aplica-las aos produtos anteriormente fabricados.

Para maiores informagdes entre em contato com nosso Departamento Técnico
através do telefone +55 54 3209.5800 - Caxias do Sul - RS - Brasil.

CLIENTE:

CIDADE: UF:

MODELO:

N° DE SERIE: N° DA NOTA FISCAL:
DATA DE ENTREGA: ASS. DO CLIENTE:
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PRFE-400E (380V TRIFASICO):

1. INTRODUGAO

Conectar
no chicote

2
3
— 1.1 SEGURANGA
P Este equipamento é potencialmente PERIGOSO quando utilizado incorretamente.
x-:_@.“_-@ SIS

A manutencao, limpeza e/ou qualquer outro servigo deve ser realizado por uma pessoa qualificada e
com o equipamento desconectado da rede elétrica.

RID
RRID

As instrucdes abaixo deverao ser seguidas para evitar acidentes:

> Oy 1.1.1 Leia todas as instrucdes contidas neste manual.

- G,
= O,
5

B molhados e/ou em superficies Gmidas ou molhadas, ndo mergulhe em agua ou qualquer outro liquido
. e nao utilize jato de agua diretamente no produto.

RIC

@ 1.1.2 Para evitar risco de choque elétrico e danos ao equipamento, nunca o utilize com roupas ou pés
WY

BR/VM

o gy T 1.1.3 Desconecte-o da rede elétrica quando nao estiver em uso; antes de limpa-lo; quando estiver em
E=M manuten¢ao; ou qualquer outro tipo de servigo.

1.1.4 Nao utilize-o caso esteja com o cabo ou plugue danitiado. Assegure-se de que o cabo de forga
A= nao esteja na borda da mesa/balcdo ou que toque superficies quentes.

RIE

1.1.5 Quando o equipamento sofrer uma queda, estiver danifiado de alguma forma ou ndo funcionar
é necessario leva-lo a uma Assisténcia Técnica Autorizada para revisdo, reparo, ajuste mecanico ou
elétrico.

1.1.6 A utilizagao de acessorios ndo recomendados pelo fabricante pode ocasionar lesdes corporais.

2

=
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S 1.1.7 Mantenha as maos e utensilios afastados das partes em movimento enquanto ele estiver em

funcionamento para evitar lesdes corporais ou danos ao equipamento.
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1.1.8 Mantenha-se longe da porta de vidro enquanto o equipamento estiver em funcionamento, pois ela
‘ %L‘: £ @ aquece e pode causar queimaduras.
W @ —
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> O,y s oot 2 IMPORTANTE!
== oo OQO . . - . . .
" et 2 ® Certifique-se regularmente de que o cabo de alimentagéo esteja em perfeita condicio de uso.
u DEP100 ™M caso nao esteja, faca a substituicao do cabo danificado por outro que atenda as especificagoes
& B LEGENDA W per > técnicas e de segurancga. Esta substituicdo devera ser realizada por um profissional
- e . .
= w COMPONENTES © o qualificado e devera atender as normas de seguranca locais.
T T =] = ~ ~ . 0-a 2.8
&‘ SI‘SL‘B DESCRICAO g ® Durante a instalagdo ndo coloque o equipamento sobre superficies ou préximo de paredes,
orne PR . . . P . . . =~
CF|Cabo de Forca 2N divisérias ou moveis de cozinha e similares - a menos que sejam feitos de material nao
CTl_|Contr. Tempo/Temperatura Inferior inflamavel ou cobertos comisolamento térmico ndo inflamavel e preste atengdo nas regras de
CABOS CTS  |Contr. Tempo/Temperatura Superior Sedle incéndio
= reven¢ao b
stGLa DESCRICRO e prerene . o o
AM | Amarelo P ® Certifique-se de que criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando
AZ  |Azul P [potenciometro com o equipamento.
RIC |Resisténcia Inferior Central
BR _|Branco RID |Resisténcia Inferior Direita ® Emcasodeemergénciaretire o plugue datomadade energiaelétrica
BR/PR | B t tratil Pret RIE  Resisténcia Inferior Esquerda oG n 2 5 n
R/PR |Branco com termo retratil Preto REC Resiténcia Superior Central ®  Nuncautilize jatos de 4gua diretamente sobre o equipamento.
BR/VM [Branco com termo retratil Vermelho 2
RSD R Superior Direita
MR |Marrom RSE |Resisténcia Superior Esquerda
PR Preto RRIC |Relé Resisténcia Inferior Central
RRID |[Relé Resisténcia Inferior Direita
VD/AM |Verde / Amarelo RRIE |Relé Resisténcia Inferior Esquerda
VM |Vermelho RRSC [Relé Resisténcia Superior Central
RRSD |Relé Resisténcia Superior Direita
RRSE |Relé Resisténcia Superior Esquerda
T [Trasnformador
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PRFE-400E (220V TRIFASICO):

1.2 PRINCIPAIS COMPONENTES /3\
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1 - Esteira 9 - Cabo de forga

2 - Registro queimador infravermelho esquerdo 10 - Motor

3 - Registro queimador infravermelho direito 11 - Entrada de gas

4 - Botdo faiscador 12 - Bandeja lateral coletora de residuos

5 - Botao controle velocidade esteira 13 - Bandeja central coletora de residuos i v/ 235
6 - Display visualizagao temperatura superior 14 - Tampa manuteng¢do queimadores infravermelhos 8

7 - Controlador tempo/temperatura inferior 15 - Manipulo fixador escotilha [ a— B U
8 - Chave liga/desliga 16 - Escotilha =8 -
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COMPONENTES
SIGLA DESCRIGAO
CABOS B Borne
SIGLA DESCRIGAO CF__|Cabo de Forga
AM | Amarelo CTI  [Contr. Tempo/Temperatura Inferior
AZ | Azul CTS [ontr. Tempo/Temperatura Superior
BR | Branco CV  |Controlador Velocidade
BR/AZ| Branco com termo retratil Azul 1G__ [Interruptor Geral
BR/MR Branco com termo retratil Marrom M__ Motor 24V
- i BR/PR|_Branco com termo retrtil Preto P [Potencidmetro
1 - Esteira 6 - Cabo de forga BR/VM Branco com termo retratil Vermelh RIC Resisténcia Inferior Central
2 - Botao controle velocidade esteira 7 - Motor MR |Marrom RID _Resisténcia Inferior Direta
PR | Preto RIE Resisténcia Inferior Esquerda
3 - Controlador tempo/temperatura inferior 8 - Bandeja lateral coletora de residuos VD/AM |verde / Amarelo rec ;esw_stéyci_a Superior Central
esisténcia Superior Direita
4 - Controlador tempo/temperatura superior ¢ - Bandeja central coletora de residuos RSE_[Resisténcia Superior Esquerda
RRIC [Relé Resisténcia Inferior Central
5 - Chave liga/desliga 10 - Manipulo fixador escotilha RRID _Relé Resisténcia Infrior Dieita
RRIE Relé Resisténcia Inferior Esquerda
11 - Escotilha RRSC_Relé Resisténcia Superior Central
RRSD [Relé Resisténcia Superior Direita
RRSE [Relé Resisténcia Superior Esquerda
4 T [Trasnformador
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PRFE-400E (Painel):
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LEGENDA
COMPONENTES DEP100
SIGLA DESCRICAO CABOS
CTI |Controlador Tempo/Temperatura Inferior SIGLA DESCRICAO
CTS |Controlador Tempo/Temperatura Superior AM  |Amarelo
CV |Controlador Velocidade AZ |Azul
IG |Interruptor Geral BR |Branco
M Motor 24V BR/PR |Branco com termo retratil Preto
P Potenciémetro BR/VM | Branco com termo retratil Vermelho
STI |Sensor Temperatura Inferior MR |Marrom
STS |Sensor Temperatura Superior PR |Preto
TS |Termostato de Seguranga VM |Vermelho

1.3 CARACTERISTICAS TECNICAS

CARACTERISTICAS UNIDADE PRFE-400 PRFE-400
Tensao \ 220 Trifasico 220 ou 380
Frequéncia Hz 50-60 50-60
Poténcia w 7110 14160
Consumo elétrico kWh 7 14
Consumo de gas kg/h 0,36 -
Dimensdes externas (AxLxP) mm 439 x 1377 x 730 421 x 1377 x 719
Peso liquido kg 58 60

Peso bruto kg 78 80

« Caracteristicas técnicas:

. Fabricado em ago inox com base interna em ago carbono com pintura epdxi;

. Esteira de 40 cm de largura em ago carbono com varetas em ago inox;

. Queimadores infravermelhos com controle individual e acendimento automatico (somente modelo gas);
. Controle de velocidade da esteira;

. Controle automatico de tempo e temperatura do aquecimento inferior (inferior e superior no modelo
elétrico);

. Escotilhas laterais p/ regulagem de abertura do forno;

. Bandejas coletoras de residuos;

. Pés antiderrapantes.

1.4 ETIQUETAS

1.Etiquetadeidentificacao do equipamento;
2.Etiqueta orientando paraaleiturado manual e cuidados com partes quentes.
3.Simbolo que indica o terminal de ligagao equipotencial, destinado a ligagdo do equipamento via condutor
elétricoaoutros pontos de ligagdo equipotencial minimizando possiveis riscos de choque elétrico;
4. Etiquetadeindicagao paratomar cuidados quando efetuar alimpeza ou manutengao no equipamento;
5.Etiquetadeindicagdo cuidado superficie quente, serigrafada novidro;

3. 4. 5.

A

ATENGAQ « ATENCION « ATTENTION
do

1.

POTENCIA:
. miorAuLICA

N° SERIE/ OP

2. NOGOES DE SEGURANGA — GENERICAS

As nogoes de seguranca foram elaboradas
para orientar e instruir adequadamente os
usuarios dos equipamentos e aqueles que serdo
responsaveis pela sua manutencao.

IMPORTANTE!

Caso algum item das NOGCOES GERAIS
DE SEGURANCA nao se aplique ao seu

ipamento so dev r entr ari a a
0 equipamento s6 deve ser entregue ao usuario equipamento, favor desconsiderar.

em boas condicoes de uso, apos ser orientado

quanto ao seu uso e a seguranga pelo revendedor.

0 usuario somente deve utilizar o equipamento apds conhecimento completo dos cuidados que devem
ser tomados, LENDO ATENTAMENTE TODO ESTE MANUAL.



2.1 ADVERTENCIAS

O usuario deve ter ciéncia da localizagdo da chave Liga/Desliga para que possa ser acionada a
qualquer momento sem necessidade de procura-la. Antes de qualquer tipo de manutengao, desligue
o equipamento da rede elétrica (retire o plugue da tomada).

Faga uso do equipamento em local onde haja espaco suficiente para o seu manejo seguro, evitando
assim quedas perigosas.

Agua ou dleo poderdo tornar o piso escorregadio e perigoso. Para evitar acidentes, o piso deve estar
seco e limpo.

2.1.1 Avisos

« Em caso de falta de energia elétrica, desligue imediatamente a chave Liga/Desliga.
« Evite choques mecanicos, uma vez que poderao causar falhas ou mau funcionamento.
« Evite que agua, sujeira ou p6 entrem nos componentes mecanicos e elétricos do equipamento.
« Nunca altere as caracteristicas originais do equipamento.
« Nao suje, rasgue ou retire qualquer etiqueta de seguranga ou identificagdo. Caso alguma esteja
ilegivel ou extraviada, solicite uma nova na Assisténcia Técnica Autorizada.
2.2 CUIDADOS E OBSERVAGOES ANTES DE LIGAR O EQUIPAMENTO

2.2.1 Perigo

0 cabo ou um fio elétrico cuja isolagdo esteja danificada pode produzir fuga de corrente elétrica e
provocar choques elétricos. Antes de usar o equipamento, verifique suas condigdes.

2.2.2 Avisos

« Certifque-se de que todas as instrugdes contidas neste manual foram completamente compreendidas.

« Cada fungao ou procedimento de operagao e manuteng¢ao deve estar inteiramente claro.
2.2.3 Cuidados

0 cabo de energia elétrica, responsavel pela IMPORTANTE!
alimentagao do equipamento, deve ter seccao Leia atentamente as INSTRUCOES
suficiente para suportar a poténcia elétrica contidas neste manual antes de ligar o

consumida. Os cabos elétricos que ficarem no
solo ou junto ao equipamento precisam ser
protegidos para evitar curto-circuito.

2.3 OPERAGAO
2.3.1 Avisos

equipamento. Certifique-se de que todas
as informacoes foram compreendidas.

Em casode duvidas, consulte o Servigo de
Atendimento ao Consumidor Progas.

Cabelos compridos soltos podem tocar alguma parte do equipamento e causar acidentes sérios.
Amarre-os para cima e para trds ou cubra-os com um lengo.
2.4 APOS UTILIZAR O EQUIPAMENTO

2.4.1 Cuidados

e Limpe o equipamento sempre apos o uso. Para isso, desligue-o da rede elétrica.
* Comece a limpeza apenas quando o equipamento parar completamente o seu funcionamento.
» Recoloque todos os componentes em seus devidos lugares antes de ligad-lo outra vez.

2.5 MANUTENGCAO

2.5.1 Perigos IMPORTANTE!
Qualquer operagao de manutengdo é perigosa. Retire o plugue da tomada em qualquer
DESLIGUE O EQUIPAMENTO DA REDE ELETRICA caso de emergéncia.
DURANTE TODA A OPERAGAQO DE MANUTENGAOQ.

2.6 AVISOS

« A manutengao elétrica e/ou mecanica deve ser feita por pessoas qualifi

cadas para a realizacdo do trabalho.

« A pessoa encarregada pela manutengao deve certificar-se de que o equipamento trabalha
sob condigoes totais de seguranca.
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8. DIAGRAMA ELETRICO

PRFE-400 (GAS): 2
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LEGENDA
COMPONENTES
SIGLA DESCRICAO
CF Cabo de Forca
CTI  [Controlador Tempo/Temperatura Inferior
CV___|controlador Velocidade B B
DTS |Display Temperatura Superior CABOS _ Sentido de giro
F1 | F2 |Faiscador: 1.Direito | 2.Esquerdo SIGLA DESCRICAO Anti-Horario

IF Interruptor Faiscador AM Amarelo D
1G [interruptor Geral AZ Azul

M Motor 24V BR Branco

P Potencidmetro BR/PR | Branco com termo retratil Preto

R1 | R2 | R3|Resisténcia: 1.Central | 2.Direita | 3.Esquerda| BR/VM | Branco com termo retratil Vermelho M
R4 | R5 | R6[Relé: 4.Central | 5.Direita | 6.Esquerda L) |Laranja PR
ST1 | ST2 | Sensor Temperatura: 1.Inferior | 2.Superior MR [Marrom

T Transformador 127/220V - 24VCC PR Preto

TC Transformador Corrente (Usina) VD/AM _ |Verde / Amarelo

TS Termostato de Seguranca VM |vermelho

DEP99
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6. MANUTENCAO

A manuten¢ao deve ser considerada como um conjunto de procedimentos que visa manter o
equipamento nas melhores condigdes de funcionamento, propiciando aumento da vida util e da
seguranca.

* Limpeza: verificar item 4.3 deste manual.
¢ Verifique periodicamente a lubrificagdo das engrenagens utilizando dleo alimenticio.

¢ Fiagao: cheque todos os cabos quanto a deterioragao e todos os contatos (terminais) elétricos quanto
ao aperto e corrosao.
e Instalagao: verifique a instalagao do seu equipamento, conforme item 3.1 deste manual.

Em uma eventual consulta:

e Verificar a instalacao elétrica.

* Medir a tensdo da tomada.

* Medir a corrente de funcionamento e comparar com a nominal.

e Verificar aperto de todos os terminais elétricos do equipamento para evitar possiveis maus-contatos.

e Checar a fiagao e cabo elétrico quanto a sinais de superaquecimento, isolagao deficiente ou avaria
mecanica.

7. ANALISE E RESOL

7.1 PROBLEMAS, CAUSAS E SOLUGOES
Este equipamento foi projetado para necessitar o minimo de manuteng¢ao. Entretanto, podem ocorrer
algumas irregularidades no seu funcionamento devido ao desgaste natural causado pelo uso. Caso
haja algum problema com o seu equipamento, verifique a tabela a seguir, onde estdo descritas

DE PROBLEMAS

algumas possiveis solugdes recomendadas.

Além disso, a Progas coloca a disposicdo toda a sua rede de Assistentes Técnicos Autorizados (vide

relagdo de assistentes técnicos autorizados da Progas no site www.progas.com.br).

PROBLEMAS

e 0 equipamento néo liga.

* Mensagem Dat no display.

e Disjuntor de protecao predial
desarmado

e Cheiro de queimado e/ou fumaga.

* Forno demora para assar.

e Cabo elétrico danificado.

e Assados nao uniformes.

e Ruido ao abrir e fechar a porta.

e Forno dando choque.

e Mensagem -t- no display

CAUSAS

« Falta de energia elétrica.

e Erro no controlador.
e Disjuntor mal dimensionado.

* Problema no circuito elétrico
interno ou externo do equipamento.

e Nao deixar os queimadores
superiores ultrapassar os 400°C.

e Temperatura baixa
e Camara muito suja.

e Mau uso

e Tempo e temperatura nao adequadas
e Camara muito suja.

e Lubrificagao trava da porta.

* Aterramento irregular.

® Termopar/sensor de temperatura
danificado

SOLUGOES

 Verifique se ha energia da rede
elétrica.

o Verifique se o disjuntor esta
acionando.

o Chame a Assisténcia Técnica
Autorizada.

e Chame a Assisténcia Técnica
Autorizada.

e Contatar eletricista habilitado para
revisao.

eChame a Assisténcia Técnica
Autorizada.

* Ajustar temperatura.
e Proceder com a limpeza do forno.

eChame a Assisténcia Técnica
Autorizada.

e Ajustar temperatura.
e Proceder com a limpeza do forno.

* Ver procedimentos de manutencao

o Contatar eletricista habilitado para
revisao.
eChame a Assisténcia Técnica
Autorizada.

~ . ~

3. INSTALACAO E PRE-OPERACAO

3.1 INSTALAGCAO

3.1.1 Posicionamento

E
ICA
Seu equipamento deve ser posicionado e nivelado sobre uma superficie plana. m
3.1.2 Instalagao Elétrica =

Verifique se a tensao do equipamento é a mesma da tomada. A instalagao
elétrica deve ser realizada conforme estabelece a norma NBR 5410 ABNT e NM60898. %

IMPORTANTE!
Paraainstalacaoelétricadofornorecomenda-se utilizar disjuntores L2l
conforme tabela abaixo. Em caso de duvidas consultar um eletricista. '

z 5 DISJUNTOR SECAO DO CONDUTOR :
MODELO RESISTENCIA (W) TENSAO (V) CURVACORRENTE (BITOLA DO FI0)
PRFE-400 (GAS) 7110W 220V Mono C- 40A 6mm? DOFORNO

220V Trifasico C-40A 10mm?

PRFE-400E T4T160W | 380y Trifasico C-25A 4mm?

3.1.3 Instalagao do Gas para o modelo PRFE-400:

Este equipamento deve ser utilizado com gds baixa
pressao com regulador de 2,8 Kpa.

Instalar 1 (um) botijao P-13 (kit de baixa pressao).
Conecte a mangueira do kit na entrada de gas Nao use valvulas de alta pressao neste
do equipamento, fixando-a com a abragadeira equipamento. Risco de vazamento, fogo
metalica. e perda da garantia.

0BS.: Verifique a existéncia de vazamentos de gas,

utilizando espuma de agua e sabdo.

IMPORTANTE!

Para maior seguranca, coloque o forno a uma distancia de no minimo 20 cm da parede e moveis e
sobre superficies resistentes ao calor.

3.2 PRE OPERACAO

Antes de utilizar seu equipamento, lave com 4gua e sabao neutro todas as partes que entram em
contato com o produto a ser processado (leia o item 4.3 deste manual).
Verifique se o equipamento esta firme no local de trabalho.

4. OPERACAO

IMPORTANTE
« Desligue o equipamento sempre que desejar retirar os alimentos.
e 0 equipamento é silencioso.
e Nao deixar o equipamento trabalhando em vazio e ndo deixar a
esteira parada em temperaturas acima de 300°.

4.1 ACIONAMENTO

Tenha certeza de que a
montagem dos componentes
esteja nasequénciacorreta.



4.2 PROCEDIMENTO PARA OPERAGAO - Modelo Gas

.Retire toda pelicula de protegao das partesinox;

.Regule aaberturadas escotilhas conforme desejado;

.Ligueachavegeral;

.Acendaum dos queimadores infravermelhos girando o botdo no sentido anti-horario até a posigao MAX e
pressionando atecla faiscador,observando se o queimador acendeu;

.Repitaaoperagao paraooutroqueimador;

.Programe o aquecimento inferior e o temporizador da seguinte forma:

Temperatura:

« Utilize asteclas W ou ,\ paraprogramar atemperaturadesejada.

e Odisplayirdalternarduasvezesovalor programado e aindicagdo SPE.

e ObservequeolLED & irdacender, sinalizando que aresisténcia estd em processo de aguecimento.

¢ Quando o forno atingir a temperatura programada o LED & ird apagar, sinalizando que a resisténcia
esta desligada, a mesma ligara automaticamente no momento em que a temperatura interna do forno

diminuir (aproximadamente 3°C).

Temporizador:

* Pressione atecla para entrar no modo de programagao do temporizador (Note que o display fica
alternando entre o valor dotempo e indicagao EFo).

e Utilizeasteclas™ ou #\ programarotempo desejado.

* Pressioneatecla @ paraconfirmareiniciar acontagem decrescente do tempo.

» Apdsprogramacao aparecera no display os valores de temperatura e tempo (alternadamente).

«  Oponto piscando-:é:-no display indica o tempo restante.

» Quandootempo programado chegar a zero {{j{J um aviso sonoro sera disparado (BEEP).

¢ Pressioneatecla @para desligar o BEEP.

¢ Tempoetemperaturaconforme suareceita.

Observagao: Para corrigir o tempo, pressione a tecla @ Um BEEP sera disparado e o ponto -é- do
display iraparar de piscar. Inicie o processo de programagao de tempo novamente

« Acione a esteira na velocidade desejada conforme tabela (tempo no ttnel de cocgdo: preparo pizza
30 cm):

4.2 PROCEDIMENTO PARA OPERAGAO - Modelo Elétrico

.Retiretoda peliculade protegao das partes inox;

.Regule aaberturadas escotilhas conforme desejado;
.Ligueachavegeral;

-Programe o aquecimento inferior e superior da seguinte forma:
Temperatura:

e Utilize asteclas & ou A, paraprogramar atemperaturadesejada.

- Odisplayiraalternar duas vezes o valor programado e aindicacdo 5Pk .

e ObservequeoLED & ird acender, sinalizando que a resisténcia estd em processo de aquecimento.

« Quando o forno atingir a temperatura programada o LED @ ird apagar, sinalizando que a resisténcia
esta desligada, a mesma ligara automaticamente no momento em que a temperatura interna do forno
diminuir (aproximadamente 3°C).

Temporizador:

¢ Pressione atecla @ para entrar no modo de programagao do temporizador (Note que o display fica
alternando entre ovalordotempoeindicagao ‘ZPD)‘

« UtilizeasteclasW ou #\ programarotempodesejado.

¢ Pressioneatecla @ paraconfirmareiniciar acontagem decrescente do tempo.

« Apdsprogramacao apareceranodisplay os valores de temperatura e tempo (alternadamente).

« Oponto piscandc-:é}no display indica otempo restante.

« Quandootempo programado chegar azero [Ji{j um aviso sonoro sera disparado (BEEP).

* Pressioneatecla  paradesligaroBEEP.

« Tempoetemperaturaconforme suareceita. ,

Observacgao: Para corrigir o tempo, pressione a tecla @ . Um BEEP sera disparado e o ponto '9' do

display ira parar de piscar. Inicie o processo de programagao de tempo novamente

* Acione a esteira na velocidade desejada conforme tabela (tempo no tunel de cocgao: preparo pizza
30 cm para ambos os modelos):

1 2'30"
2 1'40"
3 115"
4 110"
5 0'50"

*Assa pizzas até 40 cm.

IMPORTANTE!

. No primeiro uso é normal o aparecimento de fumaga proveniente da queima da lubrificagdo existente na corrente

da esteira; deixe o equipamento ligado até o desaparecimento por completo da fumaga;
. Carvao vegetal ou combustiveis similares ndo devem ser utilizados com este equipamento;
. Lubrificar periodicamente as engrenagens com dleo alimenticio para garantir o bom funcionamento da esteira.

4.3 LIMPEZA E HIGIENIZAGAO
0 equipamento deve ser totalmente limpo e higienizado:
¢ Antes de ser usado pela primeira vez.
¢ Antes de coloca-lo em operagdo apés um tempo de inatividade prolongado.
Para a limpeza, apoés cada operagdo, siga os passos abaixo:
* Antes da limpeza, desligue o equipamento da tomada.
¢ Aguarde o equipamento estar ligeiramente morno. Nunca inicie a limpeza com ele quente.
¢ Utilize um pano com agua e sabao neutro para a limpeza da chapa esmaltada. Enxague com o pano
quando necessario.

OBS.:Nunca use produtos abrasivos, corrosivos ou cortantes. Evite contato de umidade com os
queimadores, risco de danificar. Nunca utilizar esponja de ago ou semelhante.

ATENGAO
Retire o plugue da tomada antes de iniciar o processo de limpeza.

5. NORMAS OBSERVADAS

ABNT NBR NM 60335-1
60.335-2-14
60.335-2-102
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