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TERMO DE GARANTIA

Este produto é garantido pela Progas e Braesi na forma aqui estabelecida:

1- PRAZO E COMPROVAGAO DE GARANTIA:
1.1 -0 (s) produto (s) fabricado (s) pela Progas e Braesi ¢ (sdo) garantido (s) pelo prazo de 180 (cento e oitenta) dias a partir da emissdo da
Nota Fiscal da revenda, sendo 90 dias de garantia legal e 90 dias de garantia especial concedida pela Progas e Braesi.
1.2 - Os seguintes componentes: rolamentos, rodizios, retentores, correias, vidros, motores elétricos, lampadas, fusiveis, chaves-
contadoras, resisténcias, termostatos, relés, borrachas de vedacgdo e outros componentes ndo sao produzidos pelas empresas Progas e
Braesi e estdo excluidos totalmente da garantia.
1.3 - Para comprovagao da garantia, o cliente devera apresentar este Termo de Garantia devidamente preenchido e a Nota Fiscal do
produto.

2- CONDICOES DESTA GARANTIA:
2.1 - Esta garantia sé é valida mediante a apresentagdo da Nota Fiscal.
2.2 - A Progas e a Braesi asseguram ao proprietario deste produto, garantia contra qualquer defeito de pe¢as de nossa fabricagdo desde
que seja constatado, através de laudo de nosso Departamento Técnico, falha em condigbes normais de uso.

3- NAO ESTARA COBERTO PELA GARANTIA QUANDO:
3.1 - Esgotar-se o prazo de validade descrita no item 1.1 e tratar-se dos componentes citados no item 1.2.
3.2 - 0 produto for utilizado em desacordo com as especificagdes constantes no Manual de Instrugdes.
3.3 - 0 produto for consertado, ajustado ou alterado/modificado por pessoas ndo autorizadas pela Progas e Braesi.
3.4 - O produto apresentar defeito causado pelo cliente ou terceiros, por acidentes, transporte inadequado, em decorréncia de mau uso,
conservacao (limpeza), montagens e instalagdes inadequadas de gas.
3.5 - Ocorrer desgaste natural em decorréncia do uso, como em rolamentos, retentores, correias, motores elétricos, engrenagens e outros.
3.6 - As normas de seguranga nao forem observadas.
3.7 - Ocorrer prolongado tempo sem uso ou de armazenagem (acima de 6 (seis) meses).
3.8 - A armazenagem e/ou infraestrutura forem inadequadas.
3.9 - Quando as instalagdes elétricas do local de instalagdo do produto ndo estiverem em condigdes adequadas, com tomadas, rede e
tensao elétrica apropriadas para a instalagao.
3.10 - Nao sera considerado defeituoso o produto adquirido pelo fato de um novo modelo ter sido colocado no mercado.
3.11 - A empresa ndo se responsabiliza por montagens e instalacdes externas dos produtos, bem como instalagdes de agua, gas GLP ou
elétricas, sendo estes de total responsabilidade do adquirente do produto.
3.12 - A garantia especial ndo cobre deslocamentos fora do municipio sede da rede de Assisténcia Técnica. Para atendimentos fora desta
area, serdo acrescidos os custos de deslocamento apo6s aprovagao do consumidor.

4- CONDICOES GERAIS DE GARANTIA:
4.1 - A Progas e a Braesi ndao assumem quaisquer consequéncias oriundas da nao observancia das normas de seguran¢a, ndo apenas
as descritas neste Termo de Garantia, mas também todas as demais previstas em normas especificas da atividade em que o produto se
encontra. Isto porque, diante da diversidade de situagdes de uso e operagdo do produto, a Progds e a Braesi ndo tém como prever todas
as situagoes de risco envolvidas.
4.2 - A execucao de um servico ou troca de componente em garantia ndo causa prorrogagao do prazo de garantia.
4.3 - A Progas e a Braesi ndo autorizam nenhuma pessoa ou empresa a assumir por sua conta qualquer outra responsabilidade quanto a
garantia deste produto.

5- FORMAS DE ATENDIMENTO EM GARANTIA:
5.1 - Quando o cliente envia o produto em garantia a Progas e Braesi: neste caso sdo de responsabilidade do cliente as despesas de
transporte e seguro do material defeituoso, desde o local da instalagdo até a fabrica e o seu respectivo retorno. Somente os servigos
realizados e/ou substituicdo de componentes sdo de 6nus da Progas e Braesi.
5.2 - Quando o cliente solicita os servicos de garantia a ser realizado no local de instalagdo do produto: neste caso sao de responsabilidade
da Progas e Braesi as despesas de deslocamento e estadia do (s) técnico (s) e os servicos realizados e/ou substituicdo de componentes.
5.3 - Dependendo da anomalia ocorrida no produto, a Progas e a Braesi reservam-se o direito de realizar analise (verificacdo) e gerar Laudo
Técnico de Avaliagdo. O resultado deste laudo validara ou nao os itens acima expostos.
5.4 - A garantia oferecida pela Progas e Braesi limita-se a reparagdo ou substituicdo do equipamento defeituoso, respeitadas as ressalvas
dos itens anteriores, ndo cabendo quaisquer outros tipos de indenizagdes ou coberturas, tais como, lucros cessantes, danos emergentes,
danos morais, prejuizos originarios da paralisa¢do do equipamento, danos causados a bens materiais ou pessoais (e/ou a terceiros) por
acidentes decorrentes do uso do equipamento.
5.5 - A Progas e a Braesi reservam-se o direito de, sem aviso prévio, efetuar modificagdes em seus produtos sem que isto importe em
qualquer obrigacao de aplica-las aos produtos anteriormente fabricados.

Para maiores informagdes entre em contato com nosso Departamento Técnico
através do telefone +55 54 3209.5800 - Caxias do Sul - RS - Brasil.

CLIENTE:

CIDADE UF:

MODELO

N° DE SERIE N° DA NOTA FISCAL:
DATA DE ENTREGA: ASS. DO CLIENTE:
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1. Introdugdo

1.1 Seguran¢a

Este equipamento é potencialmente PERIGOSO, quando utilizado incorretamente.
E necessario realizar a manutencgio, limpeza e/ou qualquer servigo por uma pessoa
qualificada e com o equipamento desconectado da rede elétrica.

As instrucdes abaixo deverdo ser seguidas para evitar acidente:

1.1.1 Leia todas as instrugdes contidas neste manual.

1.1.2 Para evitar risco de choque elétrico e danos ao equipamebo, nunca utilize o mesmo
com: roupas ou pés molhados e/ou em superficie tmida ou molhada, ndo mergulhe em
agua ou qualquer outro liquido e ndo utilize jato de dgua diretamente no equipamento.
1.1.3 Deve ser sempre supervisionada a utilizagio de qualquer equipamento,
principalmente quando estiver sendo utilizado préximo a criangas.

1.1.4 Desconecte o equipamento da rede elétrica quando: ndo estiver em uso, antes de
limpa-lo, em manutencdo e qualquer outro tipo de servigo.

1.1.5 N3o utilize o equipamento caso esteja com o cabo ou plugue danificado. Assegure-se que o
cabo de forga ndo permaneca na borda da mesa/balcdo ou que toque superficies quentes.

1.1.6 Quando o equipamento sofrer uma queda, estiver danificado de alguma forma ou
ndo funcione é necessario leva-lo até uma Assisténcia Técnica Autorizada para revisdo,
reparo, ajuste mecanico ou elétrico.

1.1.7 A utilizagdo de acessdrios ndo recomendadospelo fabricante pode ocasionar lesGes
corporais.

1.1.8 Mantenha as maos e qualquer utensilio afastados das partes em movimento do
equipamento, enquanto esta em funcionamento, para evitar lesdes corporais ou danos

ao equipamento.
1.1.9 Desligar sempre o motor do equipamento quando for retirar ou acrescentar espetos.

IMPORTANTE
Certifique-se de que o cabo de alimentagdo esteja em perfeita condigdo de uso.
Caso o mesmo ndo esteja, faca a substituicdo do cabo danificado por outro que
atenda as especificacGes técnicas e de seguranca.
Esta substituicdo devera ser realizada por um profissional qualificado e devera
atender as normas de seguranca locais;

Este equipamento ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrugdes
referentes a utilizagdo do equipamento ou que estejam sob a supervisdo de uma
pessoa responsdvel pela sua seguranga;

Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas nao estejam
brincando com o equipamento.



1.2 Principais componentes

7. Diagrama Elétrico
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4 - Gaveta de cinzas 13 - Pé maior desmontavel utilizado com uso de carvao 5
5 - Quadro inferior 14 - Pe menor desmontavel como combustivel.
6 - Roda 15 - Alga de movimentagio do equipamento
7 - Mesa lateral 16 - Bacia esmaltada
8 - Grelha esmaltada 17 - Descanso para espetos -y
9 - Painel de comando TERRA
1.3 Caracteristicas Técnicas
CARACTERISTICAS| UNIDADE| PRCA-340 Para o modelo PRCA-340:
Capacidade espetos 3 « Assador rotativo e capd em ago inox; LEGENDA
Tensdo v 127/220 ¢ Bacia e grelha esmaltadas;
Frequéncia H 50-60 e Estrutura com pintura epoxi preta de alta COMPONENTES CABOS
? - z resisténcia; SIGLA DESCRICAO SIGLA | DESCRICAO
Potencla W 15/18 * Motores individuais; CF |Cabo de Forga AM |Amarelo
Consumo kWh 0,015/0,018 « Descanso superior para espetos;
Dimensdes (AXLXP) mm 1071 x 1247 x 712 e Puxadores em material isolante; CST |Chave Seletora de Tensao AZ |Azul CF
Peso Liquido kg 26 * Rodas antiderrapantes; IG |Interruptor Geral BR |Branco
1.4 Etiquetas M1 |Motor 1 MR [Marrom
-Etiqueta de identificagdo dos equipamentos: . S
— v - Etiqueta de indicagdo para a M2 |Motor 2 PR |Preto
T e szt oL & leitura do manual de instrucdes, M3 M 3 VD/AMIVerde/A I
PROGAS 'ZEE"ZZ?T"&Z??SSZZ?!ZQﬁéf?swfﬁiﬁ para tomar cuidados ao trabalhar otor / erde/Amarelo
- ATENGAO « ATENCION « ATTENTION com o equipamento, indicagdo de
PRODUTO: + Antes de efetuar a limpeza ou manutencdo do ’
|MODELO: glqéu(w';:i?nenfto, ret\rstﬁJgus da rede dee(nergj\a superficie quente, indicacdo para DE P96
ICAPACIDADE:| . .
TENSAO: FREQUENCIA: T on'el cquime. satar ol Eachute Gens toms. 4 tomar cuidado quando efeturar a
:?;E::::A: PROTEGAO : . ;jg{ygzneif;rﬁi machine before cleaning or limpeza ou manutengio do
equipamento.



Caso haja algum problema com o seu equipamento, verifique a tabela a seguir, onde estdo descritas algumas

possiveis solugdes recomendadas.

Além disso a Progas coloca a disposigdo toda a sua rede de Assistentes Técnicos Autorizados, que terdo a

satisfagdo em atendé-lo (Vide Relagdo de Assistentes Técnicos Autorizados da Progas no site www.progas.com.br).

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

- O equipamento ndo liga.

- Falta de energia elétrica;

- Engrenagens gastas ou
quebradas;

- Problema no circuito
elétrico interno ou externo do
equipamento.

- Verifique se existe Energia
Elétrica;

- Contate a Assisténcia Técnica
Autorizada;

- Contate a Assisténcia Técnica
Autorizada.

- Cheiro de queimado e/ou
fumaga.

- Problema no circuito
elétrico interno ou externo do
equipamento.

- Contate a Assisténcia Técnica
Autorizada.

- O equipamento liga mas
quando o produto é colocado
no equipamento, o mesmo
para ou gira em baixa rotagdo.

- Engrenagens gastas ou
quebradas;

- Problemas com o Motor
Elétrico.

- Contate a Assisténcia Técnica
Autorizada;
- Contate a Assisténcia Técnica
Autorizada.

- Cabo elétrico danificado.

- Falha no transporte do
equipamento.

- Contate a Assisténcia Técnica
Autorizada.

- O espeto ndo gira.

- Problemas com o Motor.

- Problemas com a instalagdo
elétrica e/ou tomada.

- Contate a Assisténcia Técnica
Autorizada.
- Verifique se a tomada esta em

bom estado ou ligue o equipamento

em outra tomada
- Gire levemente o espeto.

2. NogOes de Seguranga — Genéricas

IMPORTANTE
Caso algum item das NOCOES GERAIS DE SEGURANCA, n3o se aplique ao seu
equipamento favor desconsiderar.

As nogGes de segurancga foram elaboradas para orientar e instruir adequadamente os
usuarios dos equipamentos e aqueles que serdo responsaveis pela sua manutencgdo.
O equipamento sé deve ser entregue ao usuario em boas condi¢ées de uso, sendo que
este deve ser orientado quanto ao uso e a seguranga do mesmo, pelo revendedor. O
usudrio somente deve utilizar o equipamento apds conhecimento completo dos cuidados
que devem ser tomados, LENDO ATENTAMENTE TODO ESTE MANUAL.
2.1 Adverténcias

O usuario deve ter ciéncia da localizagdo da chave Liga/Desliga, para que possa ser acionada

a qualquer momento sem necessidade de procura-la. Antes de qualquer tipo de manutengao
desligue o equipamento da rede elétrica (retire o plugue da tomada). Faga uso do equipamento da
em local onde haja espaco fisico suficiente para o manejo do equipamento com seguranga, evitando
assim quedas perigosas. Agua ou éleo poderdo tornar o piso escorregadio e perigoso.

Para evitar acidentes, o piso deve estar seco e limpo.

2.1.1 Avisos

- No caso de falta de energia elétrica, desligue imediatamente a chave Liga/Desliga.

- Evite choques mecanicos, uma vez que poderdo causar falhas ou mau funcionamento.

- Evite que a agua, sujeira ou pd entrem nos componentes mecanicos e elétricos do
equipamento.

- Nunca altere as caracteristicas originais do equipamento.
- Ndo suje, rasgue ou retire qualquer etiqueta de seguranga ou identificacdo. Caso alguma
esteja ilegivel ou extraviada, solicite outra etiqueta na Assisténcia Técnica Autorizada.
2.2 Cuidados e Observagoes Antes de Ligar a Equipamento
IMPORTANTE

Leia atentamente as INSTRUCOES contidas neste manual antes de ligar o
equipamento. Certifique-se de que todas as informagdes foram compreendidas.

Em caso de duvidas, consulte o Servigo de Atendimento ao Consumidor Progas.
2.2.1 Perigo
O cabo ou um fio elétrico, cuja isolagdo esteja danificada, pode produzir fuga de corrente elétrica
e provocar choques elétricos. Antes de usar o equipamento, verifique suas condigdes.
2.2.2 Avisos
Certifique que todas as INSTRUCOES contidas neste manual estejam completamente compreendidas
Cada fungdo ou procedimento de operagdo e manutengdo deve estar inteiramente claro.
2.2.3 Cuidados
O cabo de energia elétrica, responsavel pela alimentagdo do equipamento, deve ter secgao
suficiente para suportar a poténcia elétrica consumida.
Os cabos elétricos que ficarem no solo ou junto ao equipamento, precisam ser protegidos
para evitar curtocircuito.
2.3 Operagao
2.3.1 Avisos

N3do trabalhe com cabelos compridos soltos, que possam tocar qualquer parte do equipamento, pois
0s mesmos poderdo causar sérios acidentes. Amarre-os para e para tras, ou cubra-os com um lengo.
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CUIDADO
O equipamento possui superficies quentes e podem causar queimaduras.

2.4 Apos Terminar o Trabalho

2.4.1 Cuidados
Limpe o equipamento sempre apds o uso. Para isso, desligue-o da rede elétrica.

Somente comece a limpeza apds o equipamento parar completamente o seu funcionamento.

Recoloque todos os componentes do equipamento em seus lugares, antes de liga-lo
novamente.

2.5 Manutengao
2.5.1 Perigos

Com o equipamento, qualquer operagdo de manutengao é perigosa.
DESLIGUEO EQUIPAMENTO FISICAMENTE DA REDE ELETRICA,DURANTE TODA A
OPERACAO DE MANUTENCAO.

IMPORTANTE

Sempre retire o plugue da tomada em qualquer caso de emergéncia.

2.6 Avisos

A manutencao elétrica e/ou mecanica deve ser feita por pessoasqualificadas para realizar
o trabalho.

A pessoa encarregada pela manutengao deve certificar que o equipamento trabalha sob
condigoes totais de seguranga.

3. Instalacao e Pré-Operacdo

3.1 INSTALACAO
Este equipamento é adequado para utilizagdo em ambiente externos.

3.1.1 Posicionamento e instalacao

Seu equipamento deve ser posicionado e nivelado sobre uma superficie plana.

Durante a instalagdo nao coloque o equipamento sobre superficies ou préoximo de paredes, divisorias ou
moveis de cozinha ou similares — a menos que sejam feitos de material ndo inflamavel, preste atengao
nas regras de prevencao de incéndio.

3.1.2 Montagem: <D\Q
R,
o

ITEM DESCRIGAO QTD
1 PARAFUSO SEXTAVADO FLANGEADO M5 x 12 mm 32
2 PARAFUSO SEXTAVADO 1/4" x 1" UNC 2
3 PARAFUSO SEXTAVADO 5/16" x 1 1/4" UNC 4
4 PARAFUSO SEXTAVADO 5/16" x 3/4" UNC 4
5 IARRUELA LISA 5/16" 16
6  |ARRUELA LISA 3/8" 4
7 PORCA SEXTAVADA 3/8" UNC AUTO TRAVANTE 2
8 PARAFUSO SEXTAVADO M5 x 25 mm 1
9 PORCA SEXTAVADA 5/16" UNC AUTO TRAVANTE 4

4.2.1 Procedimento para o Cozimento [/ . j
- Ao utilizar coxa de galeto, a ponta do osso deve ser cortada (ver figura 01). .';Z‘\

- Distancia entre espetos: 115mm.

- Ao espetar a carne nao ultrapassar o didamentro de 100mm (ver figura 02

- Ao espetar costela de gado, evite deixar a pe¢a solta ou o
0sso da costela balangando.

IMPORTANTE

0 equipamento nao deve ser operados por meio de timer externo ou sistema de
controle remoto separado.

4.3 Limpeza e higienizagao
IMPORTANTE

Retire o plugue da tomada antes de iniciar o processo de limpeza.

0 equipamento deve ser totalmente limpo e higienizado:

- Antes de ser usado pela primeira vez;
- Antes de coloca-lo em operagao ap6s um tempo de inatividade prolongado;
- Para a limpeza, ap6s cada operagdo, siga 0s passos abaixo:

- Desligue o equipamento da tomada.

- Aguarde o equipamento estar ligeiramente morno, porém nunca quente.
- Para limpeza dos espetos uso esponja umedecida e sabao neutro.

OBS. - Nunca use produtos abrasivos, corrosivos ou cortantes.

IMPORTANTE

Nao utilize jato de agua diretamente sobre o equipamento.

5. Manutengdo

A manutengdo deve ser considerada um conjunto de procedimentos que visa a manter o
equipamento nas melhores condi¢des de funcionamento, propiciando aumento da vida Util e da seguranga.

* Limpeza: Verificar item 4.3 Limpeza deste manual.
* Fiagdo: Cheque todos os cabos quanto a deterioragdo e todos os contatos (terminais)

elétricos quanto ao aperto e corrosdo.
* Instalagdo: Verifique a instalagdo do seu equipamento, conforme item 3.1 Instalagdo, deste manual.

Em uma eventual consulta:
- Verificar a instalagdo elétrica;
- Medir a tensdo da tomada;
- Medir a corrente de funcionamento e comparar com a nominal;
- Verificar aperto de todos os terminais elétricos do equipamento, para evitar possiveis maus contatos;
- Verificar possiveis folgas do eixo do motor elétrico;

- Checar a fiagdo e cabo elétrico quanto a sinais de superaquecimento, isolacdo deficiente ou avaria mecanica.

6. Analise e Resolugdo de Problemas

6.1 Problemas, Causas e Solugdes.
Este equipamento foi projetado para necessitar do minimo de manutengdo. Entretanto, podem ocorrer algumas

irregularidades no seu funcionamento, devido ao desgaste natural causado pelo seu uso.
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3.1.2 Instalagdo Elétrica

A instalacdo elétrica deve ser feita por profissional habilitado conforme estabelece a norma NBR 5410
ABNT e NM60898.Este equipamento foi desenvolvido para tensdo 127/220V monofasico (50/60Hz).
Ao receber o equipamento, verifique a tensao registrada na etiqueta existente no cabo elétrico e/ou ajuste a
tensdo na chave seletora de tensdo com auxilio de uma chave com o equipamento desligado.
Achave seletoradetensaodeve ser comutada somente com o uso de uma ferramenta conformefigura1e 2.

Procedimento correto para
comutar a chave seletora de
tensdo: Retire a tampa de
policarbonato com uma
ferramenta adequada que possa
forgar a trava de seguranga e
apo6s selecione a tensao
desejada(127Vou220V).

Fig.1 Fig. 2

ATENCAO: Apés a selecdo de tensdo, recolocar atampa em seu devido lugar.

O Seletor de Tensao nunca deve operar sem a prote¢ao da tampa em Policarbonato transparente. Este
acessorio eimportantissimo para o Seletor, pois possui fungdo de:

a- Tampade protegao contra respingos, poeira e outros objetos;
b- Garantir que a chave esteja na posi¢ao adequada da rede selecionada devido a trava central conforme
figura1;
c- Impedir que se opere o equipamento em situagao de risco de mau contato devido o Seletor ficar em
posi¢aointermediaria entre as tensdes, o que pode levar aqueima ou mau funcionamento do equipamento;
d- Impedir que sejaacionado por descuido ou por batidas,tombos, etc.
E obrigatdrio que todos os pinos do cabo elétrico estejam devidamente ligados antes de ligar o equipamento.
O aterramento é obrigatério e de responsabilidade do proprietario do estabelecimento.
0 cabo de alimentagdo tem 3 (trés) pinos, onde o pino central é o de aterramento (pino terra).
E obrigatdrio que os trés pontos estejam devidamente ligados antes de acionar o equipamento.
IMPORTANTE PINGTERRA

e Certifique que a tensdo da rede elétrica onde o equipamento sera instalado é

compativel com atensdo indicada na etiqueta existente no cabo elétrico;
* Naoutilizar extensdes ou “T" para ligar o equipamento narede elétrica.
¢ 0Oequipamento deve ser instalado em um dispositivo de corrente residual (RCD),

comuma classificagdo operacional corrente residual ndo superior a 30 mA.

3.2 Pré-Operagao MONOFASICO
Antes de utilizar seu equipamento, devem-se lavar todas as partes que entram em contato

com o produto a ser processado, com agua e sabao neutro (leia o item 4.3 Limpeza).
Verifique se o equipamento esta instalado de maneira firme.

4. Operagao
4.1 Acionamento
IMPORTANTE
Desligue o equipamento sempre que desejar retirar o espeto. 0 equipamento ésilencioso.
Tenha certeza de que a montagem dos componentes esteja na sequéncia correta.
4.2 Procedimento de Operagao:
4.2.1 Espete a carne e tenha cuidado em distribui-la homogeneamente no espeto.
Espetos com ma colocagao de carne podem danificar o motor.

4.2.2 Coloque os espetos no sistema giratdrio e ligue 0 mesmo através do Botdo Motor,
no painel do equipamento.

0BS - Nao ligue o motor antes de colocar os espetos com a carne, e para retira-los,
desligue primeiro o motor.
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Passo 1:

. Monte os pés (11 e 12) na estrutura (13) e coloque os parafusos (1) manualmente conforme indicado;
0BS: Na montagem dos pés menores (12), fixar apenas pelas laterais conforme figura;

. Monte o quadro inferior (14) colocando os parafusos (3), arruelas (5) e fixadores internos (10);

. Aperte todos os parafusos com auxilio de chaves de boca.

IMPORTANTE:

Todos os parafusos, porcas e arruelas
estao numerados conforme tabela dos
componentes do kit de parafusos.
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Passo 2:
. Passe o eixo (15) pelos furos dos pés (12), apds coloque as arruelas (6), os roletes (16), as rodas (17),
novamente as arruelas (6) e fixe com as porcas (7).

Passo 3:
. Monte o puxador (18) na estrutura (13) e fixe com os parafusos (2).




Passo 4: Passo 6:
Separadamente, monte a lateral esquerda (20) no painel traseiro (19) e fixe com os parafusos (1); . Fixe o parafuso (8) no alojamento do capé (24), rosqueando-o até o final, do lado interno p/ fora.
. Apés monte o painel frontal (22) pelo lado interno da lateral esquerda (20) fixando com os parafusos (1);
. Por dltimo, monte a lateral direita (21) no painel traseiro (19) e no painel frontal (22), fixando com os
parafusos (1) conforme indicado.

Passo 7:
. Posicione o cap6 (24) em cima da estrutura (13), encaixando o parafuso montado no passo anterior no
rasgo localizado na lateral direita;

. Alinhe os furos das dobradigas com a estrutura e fixe com os parafusos (1).
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Encaixar parafuso da lateral do cap6
neste rasgo.

Passo 5:

. Posicione o conjunto na estrutura (13) e fixe com os parafusos (1);

. Apds encaixe o descanso dos espetos (23) nos furos localizados na parte superior das lateriais
conforme indicado.

Passo 8:
. Separadamente monte os suportes da mesa (26) na mesa lateral (25), colocando 2 arruelas (5) de
separacao entre os itens conforme indicado;

. Monte o conjunto na churrasqueira, fixando-o nos pés (12) através dos parafusos (1);

. Em seguida, aperte os parafusos (4) e porcas (9) de forma que a mesa (25) se movimente livre, sem
folgas e dificuldades de movimentagao.




	Page 1
	Page 2
	3: 14:3
	4: 4:13
	5: 12:5
	6: 6:11
	7: 10:7
	8: 8:9

